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1. Технические характеристики

В Таблице 1 описаны подробные характеристики блинных

автоматов.

Таблица 1

Модель SD28-38 и SD38-39

Производительность,шт/ч 800

Напряжение,В 380

Мощность,кВт 8,5

Габаритные размеры, мм 850х600х1030

Габаритные размеры с упаковкой,мм 1200х380х720

Общий вес,кг 180

Регулирование температуры до 400°С

Регулировка толщины теста количеством теста

Диаметр продукции,мм Зависит от выбранного размера

покупателем

Форма продукции Круг (по индивидуальному запросу

квадрат)

2. Подключение источника питания

Нужно открыть заднюю дверь и подключить 3-жильный кабель, 4



квадрата к мощной клеммной колодке,как показано на Рисунке 1 и

подключить к источнику питания 380В.

Добавьте соответствующее количество чистой воды в

бункер,для того чтобы почистить его изнутри.Включите

переключатель насоса,который обозначен под цифрой 3 на Рисунке

2.Необходимо подождать несколько минут.

Рис 1.

3.Панель управления

Панель управления на блинном автомате состоит из 8 кнопок

управления(Рисунок 2).
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Рис 2.

1-Установка температуры барабана.

2-Управление скоростью барабана.

3-Регулирование насоса для подачи теста.Позволяет работать

насосу быстрее или медленнее.

4-Мощность нагрева.В начале работы ставим ручку 90-100, а

когда барабан набрал нужную температуру на датчике номер 1,

выставляем в положение 40-50 и следим за скочками.Разница должна

быть 1 градус между установленной и текущей.

5-Пуск.

6-Стоп.

7-Включение и выключение насоса.

8-Напряжение в сети.

4.Этапы работы

Нажимаете на пуск.

Выставляете температуру(около 170 градусов).

Включаем ручку нагрева на 90.Ждите, пока наберет нужную

температуру .

Переводим ручку номер 6 в положение 50.

Приготовленное тесто заливаем в емкость,как показано на

Рисунке 3 и включаем насос.

Установите распылитель теста с помощью ручки,как на Рисунке



4, таким образом, чтобы поток теста был распеределен по всей

поверхности барабана равномерно.

Рис 3.

Рис 4.

Перед начала выпекания блинов включите транспортерную

ленту и вентилятор обдува .Регулируйте температуру барабана,

исходя из личных предпочтений прожарки теста.

Внимание!

Когда оборудование работает, его следует быстро очистить

щеткой. Не используйте для чистки ножей и форм твердые предметы

или лезвия, которые могут легко повредить ножи и формы.

5.Обслуживание

Нож для кружков может прилипать к небольшому количеству

теста из-за непрерывной подачи, поэтому его следует часто чистить.



После завершения работы все детали оборудования необходимо

очистить. Добавьте необходимое количество чистой воды в ведро

для блинного аппарата и включите переключатель размера, чтобы он

автоматически включился на определённый период времени, и

выньте щётку, затем снова добавьте воду и повторите предыдущий

шаг - очистка завершена.

6.Примечания

Если машина не используется в течение длительного времени,

может появиться ржавчина. Для её предотвращения, добавьте

соответствующее количество пищевого масла в бункер и подайте его

в насос на несколько оборотов.

Регулирование мощности до необходимой температуры

производиться с помощью ручки регулировки. Вращение барабана в

начале включения медленное, а когда фактическая температура

достигнет 90°С,скорость вращения формы увеличивается.

Когда фактическая температура приближается к заданной,

мощность снижается, положение ручки мощности должно

повышаться медленно, чтобы фактическая температура всегда была

примерно на 1-3°С ниже заданной температуры. Цель состоит в том,

чтобы нагрев работал все время.

7.Гарантия

Гарантийный срок эксплуатации 6 месяцев со дня продажи.



В течение гарантийного срока предприятие гарантирует

безвозмездное устранение выявленных дефектов изготовления и

замену вышедших из строя составных частей изделия,

произошедших не по вине потребителя, при соблюдении

потребителем условий транспортирования, хранения и эксплуатации

изделия.

Гарантия не распространяется на случаи, когда вышел из строя

по вине потребителя в результате несоблюдения требований,

указанных в паспорте.

Время нахождения изделия на гарантийном ремонте в

гарантийный срок не включается.

Дополнительные сведения о товаре:

Изготовитель: Guangzhou Royal SYT Trading Co, Ltd Китай


